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BOZSKY DORT KOKOSOVY DORT

Nadychany vanilkovy korpus, vevnitf je lehky Nadychany cokoladovy korpus a lehky ko-
krém ze smetany a mascarpone a ovoce—napi.  kosovy krém. Uvnitr dortu je osvézujici roz-
jahody, maliny, borlvky, mandarinky, broskve, var z ovoce.

apod., dle sezénni nabidky.

COKOLADOVY RED VELVET

Luxusni zalezitost, jde o cerveny korpus,
BOZSI{Y DORT ktery ma v sobé podmasli, je tudiz velmi
nadychany. Krém je lehky smetanovy a dort

je zdobeny cerstvym ovocem. Moznost pri-
dani cerstvych malin dovnitr dortu.

Cokolddovy korpus, vevniti ¢okoladova pafiz-
ska slehacka, ovoce,nebo ovocny rozvar. Neni
problém, napriklad udélat mix téchto dvou
dort(@,tzn. bily korpus, cokoladova napln, ale
takeé Cokoladovy korpus a bily krém.




JAHODOVY BOZAN PISTACIOVY DORT

Vanilkovy korpus a lehky jahodovy krém, Orechovy korpus + pistaciovy krém ze sme-
Cerstvé ovoce uvnitr dortu. tany + 100% pistaciové pasty + bilé cokolady

KAVOVY DORT ZLUTY DORT

Cokoladovy korpus prokapany

- p PUs Lehky vanilkovy korpus + krém z mascar-
kavou + kavovy krém.

pone,slehacky a pyré z manga a marakuji.
Lehce kyselkavy, osvézujici dort, uvnitr se
seminky z marakuiji.
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CITRONOVO MAKOVY DORT

i ¥ Bezlepkovy korpus sméakem a mandlovou
BORUVI{OVY DORT moukou, lehky krém s crémefresh a smeta-
Lehky vanilkovy korpus, lemoncurd, smetano- ~ Nnou, ovoce.
vy krém s mascarpone, rozvar z bordvek. Ci-

tronovy lemoncurd je osvézujicim doplnkem
bordvek.

STAFETKOVY DORT

Orechovy korpus, kavovy krém.cokoladova
poleva. Klasicka stafektka ve formeé dortu.




LINECKY DORT

U tohoto dortu je mozné dle Vasich potreb
upéct jakékoliv Cislo i pismeno. Jedna se o li-
necky korpus s lehkym krémem s ovocem.

Cena dle zvolené velikosti a poctu pismen.

Vsechny tyto varianty dort(, které peceme je
mozno dozdobit bud Cerstvym ovocem, nebo

<' potahnout potahovou hmotou a dat nahoru
treba jedly papir s vasi fotkou, pfipadné zvolit
jakékoliv téma, které si feknete s vyjimkou
3D modelace.

UKAZKY

Ukazky dortd, které jsme kdy pekly, mame vy-
staveny na facebooku. Snazime se, aby vzdy
byl dort trochu jiny, originalni.

K dortdim i sladkému baru lze zapUjcit takeé
drevéné stojany. Pljcovné stojanu na vasi
oslavu nebo svatbu je 200 K¢.







SLADKY BAR

Kelimky: cena dle zvolené velikosti 45-55 K¢

Pannacotta is Pernickove tiramisu

TARTALETKY
Cena dle velikosti 45 — 65 K¢
- svanilkovym krémem a cCerstvym ovocem
s krémem ze slaného karamelu,
s citronovym krémem a snéhovymi pusinkami.
s cokoladovym krémem a cerstvymi malinami
se slanym karamelem a cokoladou
s krémem z manga a marakuji

C'OKQRORII'K
S PARIZSKYM
KREMEM - cena 55 K¢




CHEESECAKE

700 K¢
LOTUS CHEESECAKE PISTACIOVY CHEESECAKE

CHILLI CHEESECAKE

COKOLADOVY CHEESECAKE




MINICHEESECAKE MAKRONKY

Varianta cheesecak( ve formé mini porci prichuti: Slany karamel, cokolada, malina,
Cena 45 K¢ mango, oreo, lotus, kokos, cerny rybiz,
ostruzina, kava, zazvor
Cena za 1 kus: 27 K¢
Minimalni odbér 20 ks
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DORTOVE NANUKY

Red Velvet
Cena 42 K¢

DORTOVE LIZATKO

Cena 28 K¢

MAXI MAKRONKY

s cerstvymi malinami
Cena 70 K¢
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KLASICKE ZAKUSKY

Vénecky s klasickym krémem - 25 K¢

Vénecky se slehackou
a cerstvymi malinami - 25K¢

Vétrnicky dle velikosti - od 35K¢

Laskonky ofechové
se slanym karamelem - od 22 K¢

Laskonky kokosové s mangomarakujovym
krémem - od 22 K¢

Marokanky cena dle zvolené velikosti
- 0od 20 K¢ do 30K¢

Rakvicky plnéné vajecnym konakem
a Slehackou - 1 ks: 29 K¢

- g Pistaciové cukrovi - 1ks: 20 K¢

ROLADY

Mini orechova roldda vcelku - 300 K¢
Kakaova roldda vanek vcelku - 360 K¢

Vanilkova rolada
s malinami vcelku - 300 K¢

Parizska rolada vcelku - 400 K¢
Red velvet rolada vcelku - 400 K¢

Rolada se slanym karamelem
vcelku - 400 K¢

LINECKE CUKROVI

potahované a zdobené: 1 ks: 17 K¢
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